Kulinarische Botschafter
. Der Wettbewerb wurde 2010 von der MGN ins Leben gerufen.

Seitdem wurden uber 400 Produkte von uber 150 Unternehmen
ausgezeichnet.

2026/27 fand der Wettbewerb zum 13. Mal statt.

Die Produkte werden in mehreren Verkostungen von einer
funfkdpfigen Fachjury bewertet.

. Bewertet werden Aussehen, Geruch, Geschmack, Konsistenz /
Textur, Gesamteindruck und Genusswert, Originalitat bzw.
Alleinstellungsmerkmal (USP), Verpackung und Prasentation sowie
Produktidee und Produktgeschichte.

. Seit 2026 besteht die Jury aus: Kerstin Hintz, Geschaftsfuhrerin
des Bioland Landesverbandes Niedersachsen / Bremen e. V.,
Thomas Wohlfeld, Sternekoch und Betriebsleiter im Restaurant
Handwerk, Prof. Dr. Daniel Morlein, Professor flr Produktqualitat
an der Universitat Gottingen, Kevin Schneevoigt,
Lebensmittelhandler in der Region Hannover und Karin Tischer,
Trendforscherin und Geschaftsfuhrerin von food & more in Kaarst.

. Was einen Kulinarischen Botschafter auszeichnet: sensorische
Exzellenz, regionale Verankerung in Niedersachsen sowie eine
bewusste Herstellung.

Schirmherr des Wettbewerbes ist seit 2026 der niedersachsische
Ministerprasident Olaf Lies.



